
Lundi
Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Velouté de petits pois
***

Rôti de veau haché (CH), accompagné de
riz créole et de légumes

ou
Pâtes sauce tomate

***
Tarte aux pommes

Tous nos prix sont en CHF, TVA incluse 8.1% 

M E N U  D E  L A  S E M A I N E

Menu du jour à 40.-                
Entrée 10.- / Plat 20.- / Dessert 10.-

Uniquement à midi
Du 1ᵉʳ au 5 juin 2026

Soupe de légumes
***

Emincé de poulet (CH) au curry ,
accompagné de riz basmati et légumes

ou
Pâtes aux fromage persillé

***
Salade de mangue

Légumes marinés
***

Ailerons de poulet (CH) à la sauce
barbecue, accompagnés de pommes

country et légumes
ou

Risotto aux légumes 
***

Deux boules de glace

Soupe de pastèque
***

Fricassée de la mer accompagnée d’un
risotto au curcuma et de petits pois.

ou
Pâtes sautées aux légumes et à l’huile de

sésame.
***

Crème catalane à l’orange

Salade mêlée
***

Sauté de boeuf (CH) au paprika, mille-
feuille de pommes de terre et légumes

ou
Steak de soja accompagné de mille-

feuille de pommes de terre et légumes
***

Mousse fraise
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