abdnd o

“QVO™
4

Menu du jour 40.-
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Entrée 10.- / Plat 20.- / Dessert 10.-
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1 Salade de quinoa

Riz basmati et légumes
ou
Cannelloni épinard

Mousse au chocolat

Emincé de poulet (SLO) au curry
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Vichyssoise

Frites de rostis
ou
Pates a la sauce tomate

Entremets aux fruits rouges

Steak de cou de porc (CH) au chorizo
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Qe}\ Salade mélée

Filet de loup (TK) sauce vierge
Riz créole et Iégumes
ou
Risotto de quinoa

Tartelette creme patissiere
Péche pochée
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Uniquement a midi
Du 22 au 26 juin 2026
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Gaspacho

Lasagne maison boeuf et porc (CH)
ou
Quadrato au basilic

Créme brulée
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Soupe de pasteque
Boulettes de veau (CH)
Pomme purée et légumes
ou

Raviolis a I’ail d’ours

Mousse d’abricots
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	MENU DE LA SEMAINE
	Menu du jour  40.-
	Entrée 10.- / Plat 20.- / Dessert 10.-

	Uniquement à midi
	Du 22 au 26 juin 2026
	Mardi
	Salade de quinoa *** Emincé de poulet (SLO) au curry Riz basmati et légumes ou Cannelloni épinard *** Mousse au chocolat
	Gaspacho *** Lasagne maison boeuf et porc (CH)  ou Quadrato au basilic *** Crème brulée

	Jeudi
	Vichyssoise *** Steak de cou de porc (CH) au chorizo Frites de röstis ou Pâtes à la sauce tomate *** Entremets aux fruits rouges
	Soupe de pastèque *** Boulettes de veau (CH) Pomme purée et légumes ou Raviolis à l’ail d’ours *** Mousse d’abricots
	Salade mélée *** Filet de loup (TK) sauce vièrge Riz créole et légumes ou Risotto de quinoa *** Tartelette crème patissière Pêche pochée

	Lundi
	Mercredi
	Vendredi



