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Menu du jour a 40.-

Entrée 10.- / Plat 20.- / Dessert 10.-

M 2 )

T
\,0“ Salade mélée
Roti de cou de porc (CH), accompagné
d’une purée de pommes de terre et de
légumes
ou
Pates a la sauce tomate et olives

Mousse abricot

— o —
et e
Velouté de petits poids froid
Cuisse de poulet aigre-douce (CH) ,
pommes grelot et légumes

ou
Risotto aux asperges

Mousse au chocolat

N\ —
2\ Omelette aux fines herbes
Fricassée de saumon (NO) aux écrevisses,
fenouil a ’orange et quinoa tricolore
ou
Pates aux fromage persillé

Salade de fruits
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Tous nos prix sont en CHF, TVA incluse 8.1%
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Uniquement a midi
Du 27 avril au 1er mai 2026

Soupe de légumes
Haut de cuisse de poulet (CH), riz basmati
et légumes
ou
Salade de saumon fumé

Compote de pruneaux
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e Salade de saumon fumé
Gigot d’agneau (NZ) aux herbes, rostis et
légumes
ou
Gratin de pates aux légumes

Créme brulée
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	MENU DE LA SEMAINE
	Menu du jour à 40.-
	Entrée 10.- / Plat 20.- / Dessert 10.-

	Uniquement à midi
	Du 27 avril au 1er mai 2026
	Mardi
	Salade mêlée *** Rôti de cou de porc (CH), accompagné d’une purée de pommes de terre et de légumes ou Pâtes à la sauce tomate et olives *** Mousse abricot
	Soupe de légumes *** Haut de cuisse de poulet (CH), riz basmati et légumes ou Salade de saumon fumé *** Compote de pruneaux

	Jeudi
	Velouté de petits poids froid *** Cuisse de poulet aigre-douce (CH) ,  pommes grelot et légumes  ou Risotto aux asperges *** Mousse au chocolat
	Salade de saumon fumé *** Gigot d’agneau (NZ) aux herbes, röstis et légumes ou Gratin de pâtes aux légumes *** Crème brûlée
	Omelette aux fines herbes *** Fricassée de saumon (NO) aux écrevisses, fenouil à l’orange et quinoa tricolore  ou Pâtes aux fromage persillé *** Salade de fruits

	Lundi
	Mercredi
	Vendredi



