
S P E C I A L  C H A S S E

Venison stew, seasonal autumn vegetables and tagliatelle
Hirschragout, herbstliches Gemüse und tagliatelle
Stufato di cervo, verdure autunnali e tagliatelle

CHF  34.00Civet de chevreuil (UE), Garniture d’automne et tagliatelle

200g venison rib-eye on slate, autumn vegetables and spätzli
Hirschentrecôte (200g) auf Schiefer serviert, Herbstgemüse und Spätzli
Entrecôte di cervo (200g) servita su ardesia, verdure autunnali e spätzli

Entrecôte (200g) de cerf sur ardoise (UE),  CHF  49.00
Garniture d’automne et spätzli

Venison saddle, wild mushroom medley and spätzli
Hirschrücken, Waldpilze und Spätzli
Sella di cervo, funghi misti e spätzli

Selle de chevreuil (UE), CHF  55.00Mélange de champignons et späzli

*Garniture d’automne : Chourouge, poire, marron glacée et airelles

Autumn garnish: red cabbage, pear, glazed chestnut and lingonberries
Herbstliche Beilage: Rotkohl, Birne, kandierte Maronen und Preiselbeeren
Contorno autunnale: cavolo rosso, pera, castagne glassate e mirtilli rossi

Valable du 27 octobre au 28 novembre 2025

Tagliatelle with venison, wild mushroom medley and double cream 
Tagliatelle mit Hirschfleisch, Waldpilzen und Rahmsauce
Tagliatelle al cervo, funghi misti e salsa alla panna

Tagliatelle chevreuil (UE), CHF  36.00Mélange de champignons et double crème

Disponible uniquement le soir ou le midi sur réservation

Tous nos prix sont en CHF, TVA incluse 8.1% 


