Entreées

La Meélee - CHF 9.00

Salade verte et crudités

Le Gaspacho - CHF 9.00

Gaspacho du moment avec ses petits crotitons dorés

Le Mille-feuille de truite et d'avocat - CHF 12.00

Pate feuilletée avec sa truite fumée et son guacamole fait maison

La Prick de chevre - CHF 12.00

Fromage de chevre enveloppé de sa fine brick dorée, servi avec une
ratatouille et saladine



Nahrungseinginge

Der gemischte Salat - CHF 9.00
Griiner Salat und Rohkost

Der Gazpacho - CHF 9.00

Gaspacho des Augenblicks mit kleinen goldbraunen Croutons

Die Forellen-Avocado-Millefeuille - CHF 12.00

Bléitterteig mit geréucherter Forelle und hausgemachter (Guacamole

Der Ziegenziegel - CHF 12.00

Ziegenkise, umbhiillt von seinem feinen goldenen Ziegelstein, serviert mit
Ratatouille und Saladine



Starters

Mixed salad - CHF 9.00

GI‘ een salad and raw Vegetables

Gaspacho - CHF 9.00

Gaspacho of the moment with golden croutons

T'rout and avocado mille-feuille - CHF 12.00

Puff pastry with smoked trout and homemade guacamole

La Prik de chevre - CHF 12.00

Goat's cheese wrapped in its fine golden brik, served with ratatouille and
saladine



Le Risotto aux asperges - CHF 21.00

Risotto blanc aux asperges soupoudré de chips de parmesan

Le Dahl de lentilles - CHF 19.00

Dahl composé de lentilles, oignons, carottes et épices indiennes

La Parisienne - CHF 28.00

Entrecote parisienne et sa sauce au café de Paris, servie avec pommes de
terre grenaiﬂe et légumes

Le Burger du chef - CHF 26.00

Burger du moment, servi avec frites et ses sauces

Les Filets de perche - CHF 32.00

Filets de perche meuniére, sauce tartare, servis avec frites et saladine
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Gerichte

Das Spargelrisotto - CHF 21.00

Weildes Spargelrisotto mit Parmesanchips bestreut

Das Dahl aus Linsen - CHF 19.00

Dahl bestehend aus Linsen, Zwiebeln, Karotten und indischen Gewiirzen

Das Entrecote - CHF 28.00

Pariser Entrecote mit Pariser Kaffeesauce, serviert mit
Granulatkartoffeln und Gemiise

Der Burger des Kochs - CHF 26.00

Burger du moment, servi avec frites et ses sauces

Die Barschfilets - CHF 32.00

Eglifilets Miillerin Art, Sauce Tartare, serviert mit Pommes frites und Saladine
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Dishes

Asparagus Risotto - CHF 21.00

‘White risotto with asparagus sprinkled with parmesan chips

Lentil Dahl - CHF 19.00

Dahl with lentils, onions, carrots and Indian spices

Entrecote parisienne - CHF 28.00

Entrecote parisienne with café de Paris sauce, served with pommes
grenaille and vegetables

The Chef's Burger - CHF 26.00

Burger of the moment, served with fries and sauces

Perch fillets - CHF 32.00

Fillets of perch meuniére, tartar sauce, served with French fries and saladine




Desserts

Le Moelleux - CHF 12.00

MOGHCUX au chocolat, servi avec sa boule de glace vanille et son caramel

beurre salé

L.a Mousse au chocolat blanc - CHF 9.00

MOUSSC maison au chocolat blanc caramélisé

Le Clafoutis - CHF 9.00

Clafoutis maison a la noix de coco et framboise

La Salade de fruits - CHF 9.00

Salade composée de fruits de saison



Desserts

Der Moelleux - CHF 12.00

Schokoladenfondant, serviert mit einer Kugel Vanilleeis und

Salzkarameﬂ.

Das Mousse aus weilder Schokolade - CHF 9.00

Hausgemachtes Mousse aus karamellisierter weiller Schokolade

Das Clafoutis - CGHF 9.00

Hausgemachter Clafoutis mit Kokosnuss und Himbeeren

Der Obstsalat - CHF 9.00

Gemischter Salat aus Friichten der Saison



Desserts

Le Moelleux - CHF 12.00

Chocolate fondant, served with a scoop of vanilla ice cream and salted

butter caramel

W hite chocolate mousse - CHF 9.00

Caramelized white chocolate mousse

Clafoutis - GHF 9.00

Homemade coconut and raspberry clafoutis

Fruit salad - CHF 9.00

Seasonal fruit salad






