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LA LONGERAIE

Hoétel = Restaurant = Séminaire = Banquet

—— REST

MENUS DE LA SEMAINE

24 au 30 juin 2024

Lundi

Prosciutto crudo et melon
Beeuf Stroganoff
Riz et farandole de légumes
ou
Tagliolini citron et mozzarella

*%

Tartelette au citron meringuée

Jeudi

Salade mélée
Epaule de veau rotie
Tagliatelle beurre et sauge
Farandole de Iégumes
Oou
Penne alla Norma (VEGAN)
(Aubergines)

*k

Pavlova aux fruits rouges

Mardi

Salade grecque
Saumon au four
Pommes de terre et farandole de légumes
Oou
Vol-au-vent aux champignons

*%

Créme br(lée

Vendredi

Mozzarella caprese
*%k
Escalopes de porc au citron
Risotto parmesan
Farandole de légumes
ou
Risotto aux légumes

**

Mousse chocolat et noisettes

Mercredi

Salade verte, croltons et graines
*%

Tagliata de bceuf
Pommes frites
Farandole de légumes
ou
Penne sauce tomate

Salade de fruits
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Entrée du jour
CHF 8.—

Plat du jour
CHF 19.—

Dessert du jour
CHF 8.—

Entrée + plat + dessert
CHF 35.—

TVA: 8.1% INCLUS

Provenances :

Beeuf : Suisse - Veau : Suisse - Porc : Suisse - Saumon : Norvége
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LES SUGGESTIONS DU CHEF

24 au 30 juin 2024

SUGGESTION 1

Prosciutto crudo et melon et son bouquet de salade

CHF 16.—

SUGGESTION 2

Tagliata de boeuf
Pommes frites et farandole de légumes

CHF 19.—

TVA : 8.1% INCLUS
Provenances :
Boeuf : Suisse
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