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MENUS DE LA SEMAINE
Du 13 mai au 19 mai 2024

Lundi Jeudi
Velouté aux légumes Carpaccio de Bresa*o*la, roquette et grana

*%

Filet de daurade a la menthe
Courgettes au four
Lentilles aux épices

Supréme de poulet sauce piment
Polenta crémeuse
Carottes glacées

ou Dahl dgllJentiIIes
Polenta aux bolets o

*%

Panna cotta au lait de coco

Brownies sauce anglaise ) .
9 Sauce fruit de la passion

Mardi Vendredi

Salade mélée aps
. Salade mélée

**

Epaule de boeuf braisé
Pomme mousseline
Chou-fleur roti

Beeuf stroganoff
Riz basmati et Iégumes

Oou
Oou . .
. Trofie aux asperges et tomates cerise
Lasagne aux légumes x

*%

o R Mousse au chocolat
Salade de fruits sirop a la cannelle

Mercredi Entrée du jour
CHF 8.—

Creme de pommes de terre
au lait d’amande Plat du jour

At N CHF 19.—
R6ti de porc au four

Mélange de légumes .
Tagliatelle Dessert du jour

oU CHF 8.—

Tagliatelle au pesto

Entrée + plat + dessert
Tranche au chocolat CHF 35.—

TVA: 8.1% INCLUS

Provenances :
Poulet: France - Beeuf: Suisse — Porc: Suisse - Daurade: France
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LES SUGGESTIONS DU CHEF

Du 13 mai au 19 mai 2024

SUGGESTION 1

Orecchiette creme au safran et légumes

CHF 16.—

SUGGESTION 2

Filet de daurade sauce vierge
Riz basmati et Iégumes croquants au beurre clarifié

CHF 19.—

TVA : 8.1% INCLUS
Provenances :
Daurade: France
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