e

&Y LA LONGERAIE

Hotel = Restaurant = Séminaire = Banquet
'
ﬂ RANT ——
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MENUS DE LA SEMAINE
Du 18 mars au 24 mars 2024

Lundi
\ Jeudi
Creme de pommes de terre et ses
crodtons arx .
- Salade mélée et croltons

*%

Dinde au four et sa sauce aux morilles,

. . . T Braisé de boeuf au vin rouge,
melange de legumes et tagliatelles a I’huile

Polenta crémeuse et farandole de carottes

d’olive ouU
ouU Risotto au safran et champignons
Tagliatelles a la creme de courgettes o P9
et o*llves Salade de fruits et sa boule de glace
Tranche au chocolat
Mardi Vendredi
Salade*i:aprese Salade verte

*%

Saumon au four, sauce citron,
Riz Basmati et Iégumes
ou
Vol-au-vent aux champignons

*%

Emincé de beeuf Stroganoff, riz et Iégumes
ou
Lasagnes de légumes

*

Panna cotta  la pistache Panna cotta aux fruits rouges

Plat

Mercredi CHF 19.—
Velouté de panais Entrée + plat

X ** CHF 27.—

Supréme de poulet sauce estragon,

IentlllgiJ et riz Plat + dessert

Dahl de lentilles et legumes CHF 27.—

Tranche exotique Entrée + plat +dessert
CHF 35.—

TVA: 8.1% INCLUS

Provenances :
Dinde : France - Poulet : France - Beeuf : Suisse - Veau : Suisse - Saumon : Norvege
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